
KAFFEES AUS VERSCHIEDENEN REGIONEN

Feinste Espressomischung aus 
Arabica- und Robustabohnen       1

Unsere Hausmischung. Diese Kaffeemischung der Spitzenklasse ist voll und
stark im Geschmack, mit wenig Säure und würzigem Aroma.

Espresso  2,10 €
Kaffee  2,70 €

Genuine Antigua Guatemala     1

SHB (strictly hard bean) ist die höchste Qualitätsstufe für Kaffee und verweist 
auf das Anbaugebiet in über 1500 m Höhe hin. Ein 100% Arabica, mit sehr
feiner Säure, kräftiger Fülle und einem eleganten Aroma.

Espresso  2,20 €
Kaffee  2,90 €

Java-Robusta  1

Dieser außergewöhnliche Kaffee besteht einhundertprozentig aus Robustabohnen.
Er ist geprägt durch einen kräftigen, leicht nussigen Geschmack.

Espresso  2,20 €
Kaffee  2,90 €

Entcoffeinierter Kaffee    1

Colombia Armenia Supremo
Der Colombia ist ein schonend entcoffeinierter, trotzdem  kräftiger
und würziger Kaffee mit einer feinen Säure.

Espresso  2,20 €
Kaffee  2,90 €

Die hier aufgeführten Kaffeesorten und weitere Produkte aus unserem Angebot
können Sie auch in unserer Backstube oder im Feinkostladen

direkt nebenan erhalten oder bestellen unter www.tortenundkuchen.de
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ESPRESSOVARIATIONEN

Kleiner Brauner 2,60 €
ein kräftiger Espresso 1 mit geschäumter Milch G im Glas serviert

Fiaker 2,90 €
gesüßter doppelter Espresso 1 im Glas serviert

Einspänner 2,90 €
Verlängerter Espresso  1 mit Schlag 7,G im Glas serviert

Wiener Cappuccino 3,80 €
milder Espresso  1 mit zu gleichen Teilen Schlagsahne 7,G und geschäumter Milch G

Cappuccino classico 3,40 €
Espresso 1 mit aufgeschäumter Milch G

Milchkaffee 4,30 €
Kaffee e 1 mit aufgeschäumter Milch G

Milchkaffee Jumbo 4,90 €
doppelter Espresso 1 mit aufgeschäumter Milch G

Kaffeegedeck klassisch 5,30 €
ein Kännchen Kaffee 1 und ein Kännchen heiße Milch G

Eiskaffee 5,40 €
mit Vanilleeis  s  1,3,8,G und einem Sahnehäubchen 7

Caffé Latte 4,30 €
Espresso 1 mit heißer Milch G und wenig Schaum im Glas serviert

Mexikanisch 4,90 €
kräftiger Espresso 1 mit Milch G, Schokolade und Sahnehaube  7

Latte Macchiato 4,30 €
Espresso 1 mit heißer, geschäumter Milch G  im Glas serviert

Alle angebotenen Espressovariationen werden mit unserer Hausmischung zubereitet.
Natürlich können Sie Ihren Espresso auf Wunsch auch aus einer anderen Kaffeesorte bereiten lassen. 

Bitte beachten Sie, dass wir dies mit einem Aufpreis von 0,30 € berechnen.
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AROMATISIERTE KAFFEESPEZIALITÄTEN

Swiss chocolat 4,60 €
als Milchkaffee oder Latte Macchiato serviert 1,G

Amaretto di Saronno 4,60 €
als Milchkaffee oder Latte Macchiato serviert 1,3,G,H

Kona Macademia Nut 4,60 €
als Milchkaffee oder Latte Macchiato serviert 1,3,G,H

Irish Cream 4,60 €
als Milchkaffee oder Latte Macchiato serviert 1,3,G,H

Alle angebotenen Espressovariationen werden mit unserer Hausmischung zubereitet.
Natürlich können Sie Ihren Espresso auf Wunsch auch aus einer anderen Kaffeesorte bereiten lassen. 

Bitte beachten Sie, dass wir dies mit einem Aufpreis von 0,30 € berechnen.

GEISTREICHE ESPRESSOVARIATIONEN

Coretto con Grappa 4,10 €
Espresso  1 mit 2 cl Grappa

Moskovskaya 4,10 €
Espresso  1 mit 2 cl Wodka

Française 4,20 €
Espresso  1 mit 2 cl Cognac

Vinoise 4,20 €
Espresso  1 mit 2 cl Sliwowitz und Schlagsahne 7,G 

Pharisäer 4,20 €
Espresso  1 mit 2 cl Rum und Schlagsahne 7,G

Holländer 4,20 €
Espresso 1 mit 2 cl Eierlikör und Schlagsahne 7,G

Italiener 4,20 €
Espresso  1  mit 2 cl Amaretto und Schlagsahne 7,G

Dänisch 4,20 €
Espresso 1  mit 2 cl Aquavit und Schlagsahne 7,G
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ESPRESSO-COCKTAILS

Irish Coffee 5,50 €
doppelter Espresso 1 mit 4 cl Whisky mit Schlagsahne 7,G

Grand Marnier Royale 5,90 €
Espresso  1 mit 4 cl Grand Marnier, Sahne G und crushed Eis

Jamaican Cocktail 5,90 €
Espresso  1 mit 4 cl Rum, braunem Zucker und Sahne G

Scottish Cocktail  5,90 €
Espresso  1 mit 2 cl Baileys, 2 cl Whisky, 2 cl Cointreau und crushed Eis

Alle angebotenen Espressovariationen werden mit unserer Hausmischung zubereitet.
Sie können natürlich Ihren Espresso auf Wunsch auch aus einer anderen Kaffeesorte bereiten lassen.

Bitte beachten Sie aber, dass wir dies mit einem Aufpreis von 0,30 € berechnen.

TEES IN DER JUMBOTASSE SERVIERT

Breakfast Tee 3,90 €
Earl Grey 3,90 €
Vanille 3,90 €
Grüner Jasmintee 3,90 €
Imkertee mit Darjeeling 3,90 €
Chai Tee 3,90 €
Fencheltee 3,90 €
Apfeltee 3,90 €
Kamille 3,90 €
Kräuter 3,90 €
Früchtetee  natur, mit Hibiskus 3,90 €
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TEESPEZIALITÄTEN
Unsere Teespezialitäten servieren wir Ihnen im Gedeck.

Tee englisch 4,60 €
Feinste Ceylon-, Darjeeling- und Assam-Tees mit aromatischer Tasse
und feinwürzigem Aroma

Tee russisch 4,60 €
Grusinische Mischung, ein leicht rauchiger Blatttee,
abgestimmt mit milden Chinatees

Tee friesisch 4,60 €
Edle Bourbon-Vanillestücke verfeinern das Aroma dieses würzigen 
Broken-Tees, der in früherer Zeit nur zum Sonntagsgenuß bestimmt war.

Tee nordindisch 4,60 €
Darjeeling TGFOP first flush »Queens blend« - ein blumiger, 
feinherber Tee mit heller Tasse aus ausgesuchten Darjeelinggärten

Ceylon-Tee 4,60 €
Aus der Spitzenproduktion Ceylons im August stammt dieser 
feine Uva-Tee mit unvergleichlich wohlschmeckender Tasse, 
kräftig und hocharomatisch

Chinesischer grüner Tee 4,60 €
Beste Gunpowder-Qualität mit spritzig frischem Aroma

Afrikanischer Rotbuschtee 4,60 €
In der Kapprovinz wächst ein Rotbusch, der geschnitten, zerquetscht 
und zum Gären gebracht wird, bevor er getrocknet wird und als 
Tee in den Handel kommt.
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MIT ALKOHOLISCHEN INGREDENZIEN

Bornholmer Tee 5,80 €
mit 4 cl Rum 3, 2 cl Aquavit, 8 cl Sanddorn und Honig

Himalaya Tee 5,80 €
mit 8 cl Rotwein O, Honig und Zitrone

Schottischer Tee 5,80 €
mit 4 cl Whisky   3, Schlagsahne  G und Muskatnuß

Steife Brise 5,80 €
mit 4 cl Rum  3, Zitrone und braunem Zucker

Cuba-Eistee 6,60 €
Eisgekühlter Tee mit Orangensaft, Zitronensaft, Ananassaft, Eiswürfeln,
4 cl Havannarum  3und braunem Zucker

HEISSE ALTERNATIVEN IM GLAS SERVIERT

Frischer Pfefferminztee 4,00 €
Ingwertee  4,00 €
frisch geraspelt

Heiße Zitrone  3,90 €
von frisch gepressten Zitronen

Heiße Orange  4,90 €
von frisch gepressten Orangen

Heißer Sanddorn  mit Honig 3,90 €
Glühwein O 4,20 €
mit frischer Orange

Grog  4,50 €
mit 4cl Pottrum
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SCHOKOLADEN- UND MILCHSPEZIALITÄTEN

Als Alternative zu Vollmilch können wir Ihnen Sojamilch, lactosefreie oder fettarme Milch anbieten.
Bitte beachten Sie aber, dass wir das mit einem Aufpreis von 0,30 EUR berechnen.

Kalte Milch im Glas 1,70 €
Vanillemilchshake  5,40 €
mit Banane & Vanilleeis 3,8,G

Joghurtmango- 5,40 €
milchshake 8,G,H,C

Erdbeermilchshake 3,8,G 5,40 €
Himbeerjoghurt- 5,40 €
milchshake 8,G,H,C

Schokoladenmilchshake 8,G,H,C,F 5,40 €
Quarkeiskirsch  5,40 €
milchshake 8,G,H,C,F

Eisschokolade 5,40 €
mit 1 Kugel Schokoeis und Schlagsahne  7,8,C,F,G,H

Caro-Milchkaffee  A,G 4,20 €
Heiße Ovomaltine  G,3,4,5,6 4,20 €
Heiße Schokolade F,G,3,4,5,6 4,20/3,80 €
mit / ohne Schlagsahne G,7

Original 4,30/3,90 €
Holländischer Cacao
mit / ohne Schlagsahne G,7

Schweizer Blockschokolade 4,90 €
in heißer Milch und mit Schlagsahne - eine Spezialität des Hauses G,7

Heiße Honigmilch G 3,60 €
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SCHOKOLADEN UND MILCH MIT ALKOHOL

Amarettomilch 4,90 €
heiße Milch mit 4 cl Amaretto und Schlagsahne G,7,3

Rum-Schokolade 4,90 €
heiße Schokolade mit 4 cl Rum und Schlagsahne G,7,3

Schokolade mit Baileys 4,90 €
heiße Schokolade mit 4 cl Baileys und Schlagsahne G,7,3

heißer Schokoladenshake 6,60 €
aus Halbbitterschokolade mit 2 cl Rum, 2 cl Eierlikör und Sahne verrührt G,7,3

KUCHEN UND SÜSSSPEISEN

In unserer Kuchenvitrine haben wir für Sie ein täglich wechselndes Angebot an frischen,
hausgemachten Kuchen, Torten und Patisserie. Unsere Kellner/-innen helfen Ihnen gern

bei der Auswahl und beraten Sie zu Inhaltsstoffen und Allergenen. 
Weitere Informationen finden Sie unter www.tortenundkuchen.de

1 Stück Kuchen 3,50-4,90 €
je nach Angebot (Auswahl in unserer Kuchenvitrine am Tresen) A,C,G,H

1 Stück Torte  3,60-5,60 €
je nach Angebot (Auswahl in unserer Kuchenvitrine am Tresen) A,C,G,H

Armer Ritter  6,10 €
Weissbrotscheiben in Rahmmilch eingeweicht und in Eihülle gebraten, 
mit Ahornsirup, Zucker und Zimt A,C,G,H

Kaiserschmarrn 7,50 €
mit einer Kugel Vanilleeis, Puderzucker, Apfelspalten  
und Preiselbeerkompott, mit oder ohne Rosinen 3,8,A,C,G
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EISKARTE

Kindereisbecher 3,20 €
mit Schokoladen- und Vanilleeis, mit Bananen, Apfelfächer, 
Schokosauce und Schlagsahne 8,G,H,C,F

Vanilletraum 6,40 €
aus drei Kugeln Vanilleeis, mit Saisonfrüchten, 
Schlagsahne und Schokoladensauce 8,2,G,H,C,F

Rote Grütze Eisbecher 6,40 €
aus je einer Kugel Schoko-, Joghurt- und Vanilleeis, mit Beerengrütze, 
Eierlikör und Schlagsahne 8,G,H,C,F

Schöne Helene 6,40 €
aus 3 Kugeln Walnußeis mit frischer, knackiger Birne, 
Schlagsahne und Schokoladensauce7,8,G,H,C,F

Caramelita 6,40 €
aus 3 Kugeln Karameleis mit Krokant, Obstdekoration, 
Waffel und Schlagsahne 7,8,G,H,C,F 

Banana-Split 6,40 €
zwei halbe Bananen mit einer Kugel Schoko- und einer Kugel Vanilleeis,
Schokoladensauce, Eierlikör und Schlagsahne 7,8,G,H,C,F

Pralinen-Eisbecher 7,50 €
aus je einer Kugel Walnuß-, Quarksauerkirsch-, Schokoeis mit Eierlikör, 
Grand Marnier, Schokosauce garniert mi 3 Pralinées und Schlagsahne 7,8,G,H,C,F

Joghurteisteller 6,90 €
aus drei Kugeln Joghurteis mit heißen Himbeeren, 
Schlagsahne und Himbeergeist 7,8,G,H,C

Schweden-Eisbecher 6,70 €
aus 3 Kugeln Vanilleeis mit Apfelmus, Eierlikör und Schlagsahne 3,7,8,G

Schwarzwälder-Kirsch 6,40 €
-Eisbecher 
aus 2 Kugeln Quarksauerkirsch- und 1 Kugel Schokoeis, mit Kirschen,
Kirschwasser, Schokosplitter und Schlagsahne 4,7,8,G,H

Überraschungseisteller 7,8,G,H,C,F 9,50 €
für zwei Personen
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FRÜHSTÜCK VON FRÜH BIS SPÄT

Boston 4,20 €
2 Eier im Glas serviert mit Tabasco, Ketchup, dazu Butter und Brotkorb A,C,G

Paris 6,30 €
1 Croissant mit Butter, hausgemachter Konfitüre, Bienenhonig, frisches Obst A,C,G

Basler 6,60 €
Müsli mit Früchten, Joghurt, Milch und Honig G,H 

New Yorker 6,90 €
Rührei mit Bacon, Lauchzwiebeln, dazu Butter und Brotkorb A,C,5

Mykonos 6,90 €
Rührei mit Tomaten, Lauchzwiebeln, Kräutern, Schafskäse, 
dazu Butter und Brotkorb A,C,G

Berliner 6,90 €
3 Spiegeleier mit gekochtem Schinken, auf Vollkornbrot serviert A,C,O,5,10,13

Sylter 7,90 €
Rühreier mit Eismeergarnelen und Lachsstreifen, dazu Butter und Brotkorb A,C,D,B

St. Georgen 8,20 €
Vollkornroggenbrot belegt mit Landschinken, Gewürzgurke und 
Tomatenscheiben und mit würzigem Käse überbacken A,G,5

Brandenburger  10,50 €
Zweierlei Sorten Schinken, Leberwurst, Ziegenkäse, Gewürzgurke, Tomate,
Konfitüre, Obstdekoration, serviert mit Butter und Brotkorb  A,G,4,5,8,10,13

Madrid 10,50 €
Honigmelone in spanischen Landschinken gewickelt, Manchego, Chorizosalami, 
Paprika-Käsecreme, grüne Oliven, Salatgarnitur serviert mit Butter und Brotkorb A,G,5,13

Roma 10,50 €
Ital. Salat, Mortadella, Nußschinken, Salami, Mozzarellakugeln mit Tomate, 
Basilikum und Ziegenkäse, eingelegte Tomaten und Oliven, 
serviert mit Salatgarnitur, Butter und Brotkorb A,G,5,13

Vegetarier 10,50 €
Paprika-Feta-Creme, Apfel-Curry-Aufstrich, 3 Sorten Käse, getrocknete Tomaten 
und Mozzarella-Tomate, Quark mit Rucola, serviert mit Salatgarnitur, Butter und Brotkorb A,G
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Moskau 10,50 €
Hausgemachte Pelmeni mit Hackfleischfüllung, serviert mit Sauerrahm 
und Rote Beetesalat A,C,G

Londoner 10,90 €
Orangenkonfitüre, ein Stück Sage Derby (engl. Hartkäse mit Salbei), 
ein Stück Cheddar, Rührei und 3 kleine Rostbratwürste, 
Obst und Butter mit Brotkorb A,C,G,4,5,8,10

Osloer 11,90 €
Graved Lachs, Shrimps in Dillschmand, ein Kaviarei garniert mit Dillsenfsauce,
Sahnemeerrettich, dazu Salatgarnitur, Butter und Brotkorb A,B,C,D,G

Lyoner 11,90 €
feine Käseauswahl aus verschiedenen Regionen serviert mit Obst, 
serviert mit Salatgarnitur, Butter und Brotkorb A,G

Sowohlalsauch-Spezial 22,50 €
(für 2 Personen) Graved Lachs, Shrimps in Dillschmand, Honigmelone 
in spanischem Landschinken, ital. Salat, zweierlei Salami, Nußschinken, 
zweierlei Crêpesröllchen, Mozzarellakugeln, Tomate, eine kleine Käseauswahl, 
Konfitüre, serviert mit Salatgarnitur, Butter und Brotkorb A,B,C,D,G,H,M,4,5,13

KALTE SPEISEN & SALATE

Pikante Crêpesnacks 7,60 €
mit Frischkäse & Lachs, Schinken & Dijonsenfcrème, Pute & Currycrème,
Spinat & Schafskäse sowie einem kleinen Salat A,C,D,G

Feldsalat 9,60 €
wahlweise mit gebratenen Hähnchenstreifen oder  Mozzarellakugeln,
mit frischer Mango, Granatapfel & Himbeerbalsamicodressing A,C

Ruculasalat 9,20 €
mit frisch geriebenem Parmesankäse & Tomatenwürfeln an Balsamicodressing A,C,3

Gemischter Salat 8,90 €
mit Tomaten, Gurken, Eispalten, Frühlingszwiebeln, Radieschen,
Mozarellakugeln & Apfel-Balsamico-Dressing 3,C,G

Rohkost Salatteller 7,80€
mit Krautsalat, Möhrensalat, Gurkensalat, Tomaten & Rote Bete
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SUPPEN

Currylachscremessuppe 5,60 €
mit gebratenem Lachsfilet & Wurzelgemüse G,D

Tagessuppe oder Eintopf 5,00-6,00 €
bitte schauen Sie auf unsere Wochenkarte

WARME SPEISEN
Vegetarisch, Fisch & Fleisch

1  Paar Wiener Würstchen 5,40 €
mit Senf, frisch geriebenem Meerrettich, Butter & Brotkorb A,M,4,5,10,13

Ragout fin 5,90 €
mit Käse überbacken & mit französischem Baguette A,G

2 Berliner Bouletten 7,50 €
hausgemacht mit Senf, Ketchup, Butter & einem BrotkorbA,M,C

Kartoffelrösti
- serviert mit Crème Fraîche, Tomatenscheiben, Frühlingszwiebeln & Salat G 10,90 € 

- serviert als Berner Rösti mit 3 Spiegeleiern & Salat I 10,90 €
- serviert mit Crème Fraîche, gebeiztem Lachs, Dillsenfsauce, Merrettich & Salat G,M,D 13,90 €
- serviert mit feinem Gulasch, Pilzen & Salat I 12,90 €
Roastbeefbaguette  8,20 €
kalt, zart-rosa aufgeschnitten, mit Rucola, Tomatenscheiben & Remouladensoße C,A,H,G,I,8,13

Gebackene Fetaecken 10,60 €
mit Preiselbeeren, Feldsalat & Walnussbaguette C,A,G,H

Serviettenknödel
- serviert mit vegetarischem Pilzrahm & kleinem Salat I,C,A,G 13,90 €
- serviert mit feinem Gulasch, Pilzen & kleinem Salat I 13,90 €
Schnitzel »Wiener Art« 15,50 €
mit lauwarmem Kartoffelsalat oder Bratkartoffeln & Gurkensalat C,A,G

Bitte beachten Sie auch unsere Wochenkarte. Extras bitten wir Sie beim Servicepersonal zu erfragen.
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SÄFTE UND NEKTARE

0,2 l  0,4 l

Frischgepresste Säfte 4,60 € 7,40 €
Orange, Grapefruit

Grapefruitsaft 3,30 € 4,80 €
Orangensaft 3,30 € 4,80 €
Apfelsaft naturtrüb 3,30 € 4,80 €
Sauerkirschnektar 3,30 € 4,80 €
Pfirsichnektar 3,30 € 4,80 €
Johannisbeernektar 3,30 € 4,80 €
Tomatensaft 3,30 € 4,80 €
Mangonektar 3,30 € 4,80 €
Sanddornnektar 3,30 € 4,80 €
Birnensaft 3,30 € 4,80 €
Rhabarbernektar 3,30 € 4,80 €
Saftschorle 3,10 € 4,60 €

Weitere Säfte sind im Angebot. Bitte beim Personal erfragen.

WASSER

0,2 l 0,4 l

Sodawasser 2,40 € 3,90 €
mit frischer Zitrone

0,25 l 0,75 l

Mineralwasser 2,80 € 6,70 €
diverse Sorten in der Flasche gereicht
mit Kohlensäure / mit wenig Kohlensäure / ohne Kohlensäure
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LIMONADEN

Coca-Cola als Cola, Cola light, Zero 1,3,4 0,2 l 2,90 €
Fanta in der Flasche serviert 4,5 0,2 l 2,90 €
Sprite in der Flasche serviert 3,4,5,6 0,2 l 2,90 €
Ginger Ale  in der Flasche serviert 3,4,6 0,2 l 2,90 €
Tonic  in der Flasche serviert 4,2 0,2 l 2,90 €
Bitter Lemon in der Flasche serviert 4,2 0,2 l 2,90 €
Bio-Zisch verschiedene Sorten 0,33 l  3,50 €
Himbeer-Cassis, Holunderblüte, Ginger, Blutorange

HAUSGEMACHTE ERFRISCHUNGEN

American Iced-Tea 0,4 l 5,90 €
Frisch gebrühter Tee, geeist und gespritzt 
mit frischem Orangen- und Zitronensaft & braunem Zucker

Holunderlimonade 0,4 l 4,90 €
mit frischer Minze, Limette, Holundersirup, Eis

Cranberrylimonade 0,4 l 4,90 €
mit Nektar, frischer Minze, Zitrone,  Zuckersirup, Eis

SEKT & PROSECCO

Rieslingsekt 0,1 l  im Glas 4,20 €
trocken O 0,2 l auf Eis im Glas 6,50 €

Flasche 22,00 €
Prosecco
di Valdobbiadene  0,1 l  im Glas 4,20 €
trocken O 0,2 l auf Eis im Glas 6,50 €

Flasche 22,00 €
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BIERE & BIERHALTIGE GETRÄNKE

Pilsener Urquellvom Faß 0,3 l 3,40 €
0,5 l 4,90 €

Radeberger in der Flasche serviert 0,33 l 3,40 €
Flensburger alkoholfrei 0,33 l 2,90 €
in der Flasche serviert

Erdinger Weißbier 0,5 l 4,90 €
Hefe, Dunkel, Kristall oder alkoholfrei in der Flasche serviert

Köstritzer Schwarzbier 0,33 l 3,30 €
in der Flasche serviert

Malzbier in der Flasche serviert 0,33 l 2,90 €
Berliner Weiße 0,33 l 3,40 €
rot oder grün 3,4

Diesel 0,3 l 3,20 €
Bier mit Cola 1,3,4 0,5 l 4,40 €
Radler 0,3 l 3,20 €
Bier mit Fanta 3,4,5,6 0,5 l 4,40 €
Alster 0,3 l 3,20 €
Bier mit Sprite 4,5 0,5 l 4,40 €

WEINHALTIGES

Weinschorle  weiß oder rot O 0,1 l 2,30 €
0,2 l 4,10 €
0,5 l 6,90 €

Spritz   mit Weißwein 0,2 l 6,50 €
mit Aperol oder Campari 3,O mit Prosecco 0,2 l 6,50 €
Hugo 0,2 l 6,50 €
Prosecco mit Limette, Minze & Holunderblütensirup 3,O
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APERITIFSMartini 5 cl 4,10 €
Bianco / Rosso / Extra Dry O

Sherry  O 5 cl 4,10 €
Campari3 5 cl 4,10 €
Aperol 3 5 cl 4,10 €
Pernod 4 cl 4,10 €

LONGDRINKS

Bloody Mary  mit 4 cl 6,50 €
Campari Orange  3 mit 4 cl 6,50 €
Cuba Libre     1,3,4  mit 4 cl 6,50 €
Gin Tonic 4,2 mit 4 cl 6,50 €
Bombay Sapphire oder Tanqueray

Moscow Mule mit 4 cl 6,50 €
Scotch´n Soda 3  mit 4 cl 6,50 €
Screwdriver  mit 4 cl 6,50 €

COCKTAILS

Caipirinha  mit 4 cl 6,50 €
Cachaçarum, brauner Zucker, Limette, Crushed Eis 

Caipiroska  mit 4 cl 6,50 €
Wodka Moskovskaya, brauner Zucker Limette, Crushed Eis

Daiquiri  mit 4 cl 6,50 €
Havanna Club (3 Jahre), frisch gepr. Limettensaft, Zuckersirup, Eis

Margarita  mit 4 cl 6,50 €
Weißer Tequila, Cointreau, frisch gepr. Limettensaft, Eis

Mojito  mit 4 cl 6,50 €
Havanna Club (3 Jahre), Zucker, Limetten, frische Minze  
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DIGESTIFS - LIKÖERE

Amaretto di Saronno 3 4 cl 4,10 €
Baileys Irish Cream     1,3,4,10 4 cl 4,10 €
Cointreau 4 cl 4,10 €
Grand Marnier 4 cl 4,10 €
Eierlikör 4 cl 4,10 €

DIGESTIFS - KRÄEUTER

Jägermeister 4 cl 4,10 €
Ramazotti 4 cl 4,10 €
Averna 4 cl 4,10 €
Aquavit Linie 4 cl 4,10 €

WODKA

Moskovskaya 4 cl 4,10 €
Stolichnaya 4 cl 4,10 €

WHISKEY

Jim Beam Black Bourbon 3, 8 Jahre 4 cl 6,50 €
Tullamore Dew Irish 3 , 12 Jahre 4 cl 6,50 €
Glen Grant Scotish, Single Malt 3, 12 Jahre 4 cl 6,50 €
Oban  Scotish, Single Malt 3, 14 Jahre  4 cl 7,50 €
Lagavulin Scotish, Single Malt 3, 16 Jahre 4 cl 9,50 €
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RUM

Cachaça  4 cl 3,50 €
Havanna Rum  3  7 Jahre 4 cl 4,50 €
Der gute Pott 3 4 cl 4,50 €
Old Monk 3 Indien, 7 Jahre 4 cl 5,50 €

COGNAC & BRANDY

Hennessy  V.S  4 cl 3,50 €
Rèmy Martin  V.S.O.P 4 cl 5,00 €
Metaxa***** 4 cl 5,00 €

GIN

Gordon´s Dry  4 cl 3,90 €
Tanqueray Dry  4 cl 4,90 €
Bombay Sapphire 4 cl 4,90 €

BRÄNDE & TEQUILA

Sliwowitz 4 cl 3,50 €
Tequila Sierra weiß/braun 4 cl 3,50 €
Grappa di Moscato 4 cl 4,90 €
Williams-
Birnen-Brand 4 cl 4,90 €
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ALKOHOLFREIE COCKTAILS 

Cherry Ale 0,33 l 4,90 €
Sauerkirschnektar, Zitronensaft, Ginger Ale 3,4,6

Caipirissima 0,33 l 4,90 €
Limette, Zucker, Ginger Ale 3,4,5

Ananascocktail 0,33 l 4,90 €
Ananasfruchtsaft, Orangensaft, Zitronensaft, Grenadine 3,4,5

Flotter Kicker 0,33 l 4,90 €
Bananennektar, Sauerkirschnektar, Grapefruitsaft, 
Zitronensaft, Grenadine 3,4,5

Lucky Driver 0,33 l  4,90 €
Orangensaft, Maracujanektar, Zitronensaft, Grenadine 3,4,5

§6 Gaststättengesetz 0,2 l 1,50 €
frische Gurkenscheiben mit Sodawasser
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